Nota informativa la proiectul de Decizie privind organizarea alimentatiei copiilor si
elevilor din institutiile educationale ale raionului

Activitatea Directiei Invitimant este orientatd, si in anul acesta de studii, spre implementarea
Planului de actiuni privind realizarea prevederilor Strategiei de dezvoltare a sistemului educational
raional pentru anii 2013-2020, pe segmentul de organizare a alimentatiei, menit sa asigure
functionalitatea si eficienta procesului educational. Pornind de la argumentul ca unul dintre factorii
principali ce determind starea de sdndtate si nivelul de dezvoltare fizica si neuropsihicd a copiilor este
asigurarea unei alimentatii echilibrate si rationale, de catre institutiile de invatamant general este oportun
sd se urmareasca ca zilnic, in alimentatia copiilor sa fie incluse proteine, lipide, glucide, vitamine, saruri
minerale si apd In anumite proportii si cantitati. Atat deficitul, cét si surplusul de nutrienti necesari
influenteaza negativ starea de sandtate a copiilor.

Alimentarea copiilor si elevilor in institutiile de invatamant general in anul de studii 2017-2018
este organizatd conform actelor normative in vigoare: Ordinul anual al Ministerului Educatiei ,.Cu
privire la normele financiare pentru alimentarea copiilor/elevilor in institutiile de invatamant ”, coordonat
cu Ministerul Finantelor; Instructiunea cu privire la conditiile si modul de scutire de plata pentru

intretinerea in institutiile de educatie prescolard si in scoli de tip internat a copiilor din familii cu multi
copii si cele socialmente vulnerabile (ordinul Ministerului Educatiei si Stiintei din 22.06.1999);
Recomandirile metodice “Privind organizarea alimentatiei echilibrate in institutiile pentru copii”,
elaborate de Centrul National de Sanatate Publica si aprobate prin Hotararea Consiliului de experti al
Ministerului Sanatatii al RM din 15.08.2016, in care sunt expuse si normele fiziologice de proteine,
glucide, lipide si sortimentul de produse alimentare de consum zilnic pentru un copil din institutiile pentru
copii si adolescenti.
Din activitatile destinate asigurarii alimentatiei calitative, activititi orientate spre realizarea
Deciziei Consiliului Raional Nr.02/10 din 24.03.2017, se evidentiaza urmatoarele:
e S-a urmadrit inceperea procesului de alimentare in primele zile ale lunii septembrie, astfel catre
data de 5 septembrie se alimentau elevii din 34 de institutii de invatdimant secundar general.
e S-a respectat cadrul legal prin:emiterea ordinelor cu privire la organizarea alimentatiei, Cu
numirea responsabililor, respectarea normelor financiare pentru alimentarea copiilor,
constituirea comisiilor de triere in toate institutiile.

e S-au pregatit blocurile alimentare cétre inceputul anului de invatamant. 6 institutii care au primit
permis cu restrictii temporare au lichidat neajunsurile depistate. Doar in 2 institutii GM
Talaiesti, SPG Farladeni (lipsa sectiilor de prelucrare a produselor de origine animalierd /
nonanimald) recomandarile nu au fost urmate din lipsa surselor financiare.
* S-a identificat in limita alocatiilor bugetare aprobate mecanismul de organizare a alimentatiei copiilor
din alte categorii:a copiilor din familii social-vulnerabile, celor cu CES si celor transportati in institutiile
de circumscriptie. in anul de studii 2017-2018 se alimenteaza 4435 elevi (100%) din ciclul primar, 923
elevi (15,58 %) din ciclul gimnazial: 272 elevi transportati, 88 elevi cu CES si 63 elevi din familii social-
vulnerabile. De asemenea 3 institutii organizeazd alimentarea contra platda (GM Bobeica, GM Dragusenii
Noi, GM Onesti), respectand mecanismul de organizare a procesului de alimentare pentru elevii parintii
carora acceptd achitarea pranzului. Anul trecut de studii s-au alimentat ciclul primar 100%, ciclul
gimnazial - 14,71% (192 elevi transportati, 96 elevi cu CES, 317 elevi din familii social vulnerabile).

S-a urmarit repartizarea prioritard a resurselor bugetare pentru modernizarea blocurilor
alimentare. Tn 5 institutii s-au efectuat reparatii capitale ale cantinelor (GM ”C.Tinase” Nemteni, GM
Mingir, GM Caracui, GM Mereseni, LT "M.Sadoveanu”), Tn LT ”Universum” reparatia este in proces de
derulare. LT "M.Eminescu” a inceput constructia anexei la blocul alimentar. GM Loganesti, GM Onesti,
GMG Carpineni, LT ”D.Cantemir” au primit recomandarea de a fi reparate capital blocurile alimentare.
La moment se intocmesc devizele de cheltuieli pentru lucrarile ce se vor desfasura in anul urmator. S-au
renovat si dotat cantinele cu utilaj necesar pentru organizarea alimentatiei In: GM ”’S. Andreev”- reparatie



capitala din bugetul institutiei in suma de 173430 lei, procurarea unui frigider (3700 lei); GM Dragusenii
Noi - renovare capitala, echipament inox (57000 lei), mobilier (64000 lei); GM Mingir — mese inox,
stelaje pentru veseld, chiuvete in sectiile de prelucrare a carnii, pestelui, legumelor (85000 lei); GM ” A.
Donici”- 5 mese inox, 2 stelaje (80000 lei); GM Bozieni - plita electrica (20000 lei); LT  St. Holban- 3
mese inox, veseld (33000 lei); GM Bujor - stelaje pentru veseld cu inox, seturi mobila chiuveta inox,
masa inox, dulapuri (30839 lei); GM Negrea — 3 mese inoX, 3 chiuvete inox,2 stelaje, vesela (30000 lei);
GM Mereseni — chiuvete in sectiile de prelucrare (20000 lei); GM ” C.Téanase”- mese inox, chiuvete in
sectiile de prelucrare; GM Caracui — stelaje inox, copertind de evaluare a aburilor, mese cu chiuvete inox,
cabind de dus (14000 lei); LT Lapusna — masa inox (4400); GM Bobeica - lucrari de reparatie( 190511ei);
GM Pereni - mobilier (17250 lei); GM Onesti - frigider, stelaje (14000 lei); 13 institutii au innoit vesela.

Cu referire la alt sarcina inaintati DI prin Decizia Consiliului Raional din martie 2017, raportim
cd, desi nu intra In competenta organului local de specialitate, S-au preconizat formari pentru bucatarii din
institutiile de invatamant pentru perioada decembrie 2017 - ianuarie 2018.

Analizdnd executarea cheltuielilor la articolul economic 333110 (procurarea produselor
alimentare — asigurarea alimentatiei) pentru 11 luni ale anului 2017 in institutiile preuniversitare, putem
concluziona ca pand in prezent % executarii se aratd in felul urmator: institutii care au valorificat bine
sursele planificate: GM Obileni (93,8%), GM Talaiesti (96,2%), LT”M.Lomonosov” (90,4%), LT ”St.
Holban” (85,4%), GM Fundul Galbenei (84,9%), GM Poganesti (80,0%); institutii cu valorificare sub
nivel: GM”M.Viteazul”(28,7%), GM Mingir (31%), GM Mereseni (56,2%), GM Dragusenii Noi (55,6%),
GM Bozieni (46,5%), GM Calmatui (58,5%), LT ”Universum” (51,6%).

Alimentatia copiilor in institutiile de educatie timpurie

Actualmente in raion sunt institutionalizati 4486 de copii de varsta prescolara in 44 de gradinite, 2
scoli primare-gradinite si 6 complexe educationale gimnazii-gradinite, dintre care se si alimenteaza toti,
iar 79 sunt alimentati gratuit.

Din Raportul privind executarea bugetului la situatia din 30.11.2017, constatim cd o buna
gestionare financiard (100%-80%) pe segmentul procurarii produselor alimentare o au primdriile:
Bobeica, Crasnoarmeiscoe, Sarata-Galbena, Voinescu, Secareni, Hancesti, Lapusna, Bujor. La cealalta
extrema se gasesc primdriile cu executarea de 40-50%: Fundul Galbenei, Calmatui, Ciuciuleni,
Dragusenii —Noi, Leuseni, Ones, depistam ca media financiara generald, per total per zi, pentru un copil
inscris in institutiile de educatie timpurie de tip general, constituie 18,17 lei — cu circa 3 lei mai mica
comparativ cu norma ( 21,0 lei) comparativ cu 14,69 lei in anul 2016.

Pentru anul 2016-2017 normele financiare la alimentatie au fost stabilite in marime de 21 lei per
copil, dintre care 14 lei sunt achitati de citre APL si 7 lei de catre parinti. In ratia alimentara, zilnic, sunt
incluse toate produsele necesare pentru cresterea si dezvoltarea copilului.

Finantarea alimentatiei

Din informatia parvenitd de la Ministerul Finantelor normele financiare pentru alimentatia unui
copil/per zi au crescut anual — de la 6 lei in 2004 pina la 17,55 lei in 2015 si 21,0 lei in 2017 (pentru
programul de activitate al institutiei de 9 ore).

Respectarea normelor fiziologice / naturale de hrana

La modul general, normele fiziologice / naturale de hrana,stabilite de Ministerul Sanatatii au
inceput sa se respecte. Media per copil a normelor fiziologice, calculatd pe raion, atesta un nivel de circa
88% realizare. Mai bund, aparent, este situatia cu respectarea normelor fiziologice Tn localitatile
Balceana, Bozieni, Bujor, Cioara, Dancu, Lapusna, Leuseni, Loganesti, Nemteni, Obileni, Pereni, Sarata-
Galbena, Cotul Morii, lvanovca,Secareni peste 90%. La valori cuprinse ntre 80-90% se respecta normele
fiziologice Tn localitatile: Hancesti, Bobeica, Boghiceni, Buteni, Caracui, Carpineni, Cataleni, Calmatui,
Ciuciuleni, Crasnoarmeiscoe, Sofia, Stolniceni, Pascani, Mereseni. Dar, la o analizd mai profundi a
datelor, atestam ca aceste valori se datoreaza nu atit unei alimentatii echilibrate, cat valorilor mari la
produsele ieftine si calorice.

Conform Regulamentului de functionare, fiecare institutie elaboreaza propriul meniu si acesta,
obligatoriu, corespunde cu recomandarile Ministerului Sanatatii. De regula, asistentele medicale sunt



responsabile de elaborarea meniurilor,insa in lipsa acestora (la moment se inregistreaza un deficit de 30
cadre medicale), responsabil de elaborarea meniurilor este managerul, care le si vizeaza impreuna cu
bucitarul. In acelasi timp,tot managerul este si persoana care receptioneazi produsele alimentare acolo
unde nu este sef de gospodarie (12 institutii), lucru care reduce din timpul pe care managerul trebuie sa-I
acorde gestionarii procesului educational. Deasemenea, pe langd lipsa de asistente medicale,institutiile
duc lipsa si de bucatari cu studii, acestia constituind doar 25% dintre cei 66 angajati la moment. Aici este
momentul sd remarcam cd, In conformitate cu prevederile Deciziei Consiliului Raional din 25 martie
2017, Directiilor Invatimant si Finante li s-a recomandat revizuirea statelor de personal, referitor la
asistentele medicale si bucatari, dar situatia ramane a fi critica, deoarece, din martie pana in decembrie,
din sistem au mai plecat inca 6 cadre, motivul invocat fiind salariul mic. Deasemenea, pe langa lipsa de
asistente medicale, institutiile duc lipsa si de bucatari cu studii, acestia constituind doar 25% din cei 66
angajati la moment.

Analiza consumului principalelor produse alimentare de citre copiii din institutiile prescolare
arata un dezechilibru alimentar vadit:in alimentatia copiilor predomina péinea, pastele fainoase, produsele
de patiserie si uleiul — toate in proportie de peste 100%, acestea fiind mai ieftine. Mai putin se consuma
fructele uscate (44%), laptele (60%), pestele (66,01%), relativ mai bine carnea (73%), branza si
cascavalul (76 %), untul (73,8%) si foarte bine legumele (97%) si fructele proaspete (100 %).

Pe segmental infrastructurii, conform datelor colectate,s-a constatat urmatoarele: blocurile
alimentare din gradinite s-au ajustat si continui procesul de ajustare la cerintele inaintate de ANSA. n
anul 2017 au fost reparate capital si dotate cu utilajul necesar blocurile alimentare din gradinitele:
Bozieni, Buteni, Balceana, Mingir, Nemteni si Voinescu nr.2. La momentul actual sunt in proces de
derulare reparatiile capitale in blocurile alimentare din gradinitele Crasnoarmeiscoe nr.1, Dancu,
Cateleni, Carpineni nr.3 (depozit), Sofia, iar in gradinita nr.4 Hancesti este in reparatie bucataria din
subsol. Au ramas inca nereparate blocurile alimentare din gradinitele Negrea si Ciuciuleni, unde niciodata
incd nu s-a facut reparatie si tot utilajul este invechit. Necesitd investitii pentru inlaturarea prescriptiilor
ANSA gradinitele care au interdictie la prepararea produselor din carne si peste: Carpineni nr.3, Pereni,
Secdreni. Sunt oportune dotéri la aspecut ultilaje - cuptoare cu aburi si hote, mese si stilaje de inox in
peste 30% dintre institutii.

Problemele care afecteazd organizarea eficientd a alimentatiei copiilor si adolescentilor din
institutiile educationale ale raionului sunt diverse:

Discrepanta dintre normele financiare privind alimentatia copiilor si normele fiziologice de
consum. Din aceasta cauza se atesta dezechilibru alimentar al copiilor — institutiile elaboreaza meniurile
din produse aduse de furnizori si care sunt mai ieftine — crupe si paste fainoase, ulei, paine si produse de
patiserie.

Bucatarii nu sunt implicati in cursuri de perfectionare pentru a fi invatati ce si cum sa pregateasca
pentru copiii mici, respectiv, nu li se mai atribuie grade de calificare, cum era odata. Se atesta exodul
masiv de bucitari din institutiile de educatie timpurie.

Lacune legislative privind achizitiile publice — se achizitioneaza produse mai ieftine, nu i mai
calitative.

In rezultatul analizei modului de organizare a procesului de alimentare a copiilor si
adolescentilor din institutiile de Tnvatamant general din raioin,constatdim o ameliorare a stirii de lucruri,
ceea ce demonstreaza ca S-au facut eforturi comune pentru redresarea situatiei. Totusi monitorizarea
permanenta a asigurarii alimentatiei corecte a copiilor in IET si cele de invatamant general prin
colaborarea dintre toate structurile teritoriale implicate: cele de sanatate, asistenta sociala, financiare,
ANSA, achizitiile publice, OLSDI trebuie sa continue.



